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Identifier les différentes catégories de vins et leurs
caractéristiques

Comprendre les bases de la dégustation
(visuelle, olfactive et gustative)

Reconnaître les principaux cépages et leurs
spécificités

Maîtriser les conditions de service du vin
(température, aération, verrerie, décantation)

Comprendre les principes de base de la
vinification

Lire et interpréter une étiquette de vin

Initiation à l’œnologie
Cette formation en œnologie permet d’acquérir les
bases essentielles pour comprendre, apprécier et
valoriser le vin.

7 h Chez vous ou à distance Démarrage sous 3 à 4 semaines Et en plus, finançable
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L E  P R O G R A M M E

É T A P E

01 PARTIE Introduction à l'œnologie — Comprendre la couleur

I N F O S  P R A T I Q U E S

Pour qui
Personnes souhaitant découvrir l’univers du vin et
acquérir les bases pour choisir, servir et apprécier leurs
bouteilles.

Prérequis
Aucun prérequis particulier pour participer à cette
formation.

Évaluation
Auto-évaluation en début et en fin de formation pour
mesurer la progression. · Mises en situation pratiques
(dégustations guidées) avec retour individualisé du
formateur. · Quiz final permettant de valider l'acquisition
des connaissances abordées.

Accessibilité
Notre référent handicap, Alexandre Kehyayan, étudie
avec vous l’adaptation du rythme, des supports et du
format. Contact : contact@formezvoo.com.

E T  M A I N T E N A N T

1. Un conseiller vient chez vous
Audit gratuit de vos besoins, sans engagement.

2. Sous une semaine
Vous recevez 2 à 3 propositions adaptées.

3. On s’occupe de l’administratif
Convention, dates, et dossier de financement si vous y
avez droit.

4. Formation chez vous
3 à 4 semaines après notre premier échange.

Construisons votre programme.
Trois questions, et un conseiller FormezVoo vous
rappelle avec une proposition sur mesure.

formezvoo.com/construire-mon-programme
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Vins blancs, gris ou clairets, rosés, rouges. Vins doux naturels et vins de liqueurs.

Vins jaunes, vins de vendanges tardives et vins
de paille.

Visualiser les principaux cépages des vins de
France.

Définition et rôle du cépage. Comprendre les catégories des vins de France :

Vins d'Appellation d'Origine Protégée (AOP), ex
AOC.


